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DATOS

D.O.P.: Cebreros
variedad: Albillo Real 100%
grado alcoholico: 14% vol.

acidez total:

5,4 gramos / litro.

situacion del vinedo:

Cepas muy viejas plantadas en 1910, cultivadas en vaso
tradicional en un vinedo de altura (900 m) situado en la
localidad de Navandrinal (Avila).

Suelto, pobre y profundo, de origen granitico con roca madre

tipo d lo: .
'po e suclo descompuesta (jabre) en el subsuelo.
rendimiento: 1.800 kg/ha.
. 5 meses en barricas envinadas de 225 litros de roble
crianza: .
francés de grano fino.
fecha embotellado: Marzo2024.

CLIMATOLOGIA

calidad.

Noviembre y diciembre 2023 fueron frios y lluviosos. Invierno humedo, con
alternancia de semanas calurosas y frias. Finales Febrero y Marzo con mucho frio,
presencia de nieve y lluvias. Mes de Abril muy lluvioso, con heladas en tercera y
cuarta semana de este mes. Mes de Mayo frio y lluvioso. Verano seco y caluroso,
pero dentro de lo normal. Comienzo de Septiembre algo frio y himedo, para
terminar con buen tiempo. Maduracion algo tardia, con uva muy sana y de buena

FLABORACION

durante 2 meses.

E190 por 100 de la uva se vendimio el 9 de agosto de 2023, obteniendo un mosto
limpio por desfangado estatico, al que se anadio el 10 por 100 restante de uva
entera despalilllada y estrujada vendimiada el 11 del mismo mes. La fermentacion
se realizo en presencia de parte de hollejos blancos a una temperatura
controlada de 18° C. Posteriormente el vino paso a barricas con sus lias durante
5 meses. Estabilizacion por frio natural a la intemperie de la Sierra de Gredos

NOTA DE CATA

La Cendra Albillo Real 2024 es un vino de bonito color amarillo pajizo verdoso.
Intenso en nariz, con mucha fruta blanca fresca, del tipo pera, manzana y melon
verde. En un segundo plano ofrece tonos de anis, hinojo y hierbas del entorno.
Sutiles matices especiados aportados por la crianza en madera. Boca muy fresca,
equilibrada, vibrante, con recuerdos minerales de roca granitica, y un final de
boca con elegante tanicidad y lleno de placenteras sensaciones aromaticas.

CONSERVACION

SIERRA DE GREDOS

" La Cendra

ALBILLO REAL

2024

Su a
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el vino se embotello sin ningun tratamiento de clarificacion o de estabilizacion, por lo que es posible que con el tiempo pueda aparecer un
sedimento natural de materia colorante o de tartratos, que es inequivoco signo de pureza e integridad. Evolucionara positivamente en la
botella durante los proximos 5 anos. Conservar en un local fresco (12° - 14° C) y oscuro en posicion horizontal.
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