
13,5%

D.O. La Mancha 
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

17°

Finca Vieja

Historia

Este vino rinde homenaje al respeto y mimo por la tierra. Al deseo de
conservar las tradiciones vitivinícolas de la región que lo acoge. “Finca
Vieja” es el nombre con el que la primera generación de la saga Bellido
llamaba a la tierra que con tanto esfuerzo y paciencia cultivaba. En este
vino se recoge todo el saber hacer y experiencia que nuestros
antepasados nos inculcaron. Mantenemos viva la idea de que la calidad
de nuestros vinos solo florece cuando existe una relación de respeto
por el entorno.

Elaboración
Selección de las mejores uvas que serán fermentadas a temperatura
controlada en tanques inertes de acero inoxidable. A continuación se
realiza una segunda fermentación maloláctica con el fin de crear una
sensación más placentera en el paladar y aportar complejidad. La fase
de crianza tiene lugar durante 36 meses, en roble francés y americano
nuevo y semi-nuevo.

Nota de Cata
Rojo granate brillante, atractivo y de profundidad media. Deja,
tras de sí, finas lágrimas en la copa.  

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos, como ciruela negra o zarzamora, junto con notas
menos pronunciadas de frutos rojos más maduros, como fresa o
frambuesa. Los aromas primarios están ensalzados por otros
de crianza, como la vainilla y el clavo. Además, debido a su
desarrollo en botella, presenta aromas terciarios (champiñón,
piso forestal y chocolate negro) muy complejos y delicados.

Gran intensidad de fruta negra fresca que se prolonga en el
paladar, acompañada por elegantes notas terciarias. Tanino
sedoso y pulido, equilibrado por una acidez viva. Vino de cuerpo
medio, complejo, con múltiples capas de aromas y sabores. Ideal
para carnes rojas, cerdo asado o disfrutarse sin maridaje. Su
concentración frutal y acidez lo convierten en un excelente vino
de guarda.

Reserva 2018
Variedad Tempranillo



11%

D.O. La Mancha 
Manzanares, Ciudad Real
100% Rosado

9°

Finca Vieja

Historia

Este vino rinde homenaje al respeto y mimo por la tierra. Al deseo de
conservar las tradiciones vitivinícolas de la región que lo acoge ‘Finca
Vieja’ es el nombre con el que la primera generación de la saga Bellido
llamaba a la tierra que con tanto esfuerzo y paciencia cultivaba. En este
vino se recoge todo el saber hacer y experiencia que nuestros
antepasados nos inculcaron. Mantenemos viva la idea de que la calidad
de nuestros vinos solo florece cuando existe una relación de respeto
por el entorno.

Elaboración
Selección de las mejores uvas para vino rosado joven, que pasan por un
sangrado en frío de unas dos horas para extraer color y sabores finos
de las pieles. El mosto fermenta a temperatura controlada en tanques
de acero inoxidable. No se usan barricas ni recipientes no inertes,
preservando la esencia y aromas primarios de la variedad.

Nota de Cata
Rosa pálido brillante y atractivo. Deja, tras de sí, finas lágrimas
en la copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos, fresa ácida, chicle de fresa, sandía y piruleta de
cereza. Los aromas frutales están ensalzados por otros florales,
predominando sus notas a rosas.

Se percibe una gran intensidad de fruta roja fresca que
permanece largo tiempo en boca, acompañada por delicadas
notas florales. Posee una acidez viva que aporta una sensación
placentera y envolvente en el paladar. Vino de cuerpo medio, fácil
de combinar con quesos suaves, pollo o embutidos, gracias a su
fina y compleja estructura de sabores primarios. 

Representa fielmente la variedad Tempranillo y debe disfrutarse
joven, pues su delicadeza frutal y floral puede perderse con el
tiempo. Mantiene un equilibrio perfecto entre su carga frutal y
brillante acidez, ofreciendo gran intensidad y persistencia.

Rosado



11%

D.O. La Mancha 
Manzanares, Ciudad Real
100% Airén

9°

Finca Vieja

Historia

Este vino rinde homenaje al respeto y mimo por la tierra. Al deseo de
conservar las tradiciones vitivinícolas de la región que lo acoge. ‘Finca
Vieja’ es el nombre con el que la primera generación de la saga Bellido
llamaba a la tierra que con tanto esfuerzo y paciencia cultivaba. En este
vino se recoge todo el saber hacer y experiencia que nuestros
antepasados nos inculcaron. Mantenemos viva la idea de que la calidad
de nuestros vinos solo florece cuando existe una relación de respeto
por el entorno.

Elaboración
Selección de las mejores uvas para vino joven que serán fermentadas a
temperatura controlada en tanques inertes de acero inoxidable. Se evita
el uso de barricas y recipientes no inertes, pues se persigue embotellar
la esencia de la variedad Airén “al desnudo”, preservando su paleta
aromática primaria.

Nota de Cata
Amarillo limón pálido, brillante y atractivo. Deja, tras de sí, finas
lágrimas en la copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de limón y
melocotón. Los aromas frutales están ensalzados por notas
florales de jazmín.

Gran intensidad de fruta de hueso fresca que perdura largo
tiempo en boca, complementada por notas cítricas y sabores
florales. Posee una acidez viva y vibrante que aporta una
sensación oleosa, muy placentera y perfumada en el paladar.
Vino de cuerpo medio, fácil de degustar y maridar con pescados,
mariscos y sopas ligeras, gracias a su fina pero compleja
estructura de sabores primarios. 

Representa fielmente la variedad Airén y debe consumirse joven,
pues su delicadeza frutal y floral puede perderse con el tiempo.
Con los años, podría verse distorsionado, perdiendo la frescura
que buscamos. Perfectamente equilibrado entre carga frutal y
brillante acidez, ofrece gran intensidad y persistencia en el
paladar.

Airén



Gran intensidad de fruta roja fresca que perdura largo tiempo en
boca, acompañada de notas florales y herbarias. Presenta un
tanino sedoso y pulido, equilibrado por una acidez viva que deja
una sensación placentera y envolvente en el paladar. Vino de
cuerpo medio, fácil de degustar y maridar con salsas de tomate,
carnes rojas y quesos curados, gracias a su compleja estructura
de sabores primarios. 

Representa fielmente la variedad Tempranillo y debe consumirse
joven, ya que con el tiempo podría perder su frescura.
Perfectamente equilibrado, ofrece gran intensidad y persistencia.

14%

D.O. La Mancha 
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

15°

Finca Vieja

Historia

Este vino homenajea el respeto y mimo por la tierra, y el deseo de
conservar las tradiciones vitivinícolas de la región. ‘Finca Vieja’ era el
nombre que la primera generación Bellido daba a la tierra que
cultivaba con esfuerzo y paciencia. En este vino se recoge el saber
hacer y experiencia heredados de nuestros antepasados. Creemos que
la calidad solo florece cuando hay una relación de respeto con el
entorno.

Elaboración
Seleccionamos las mejores uvas para un vino joven, fermentado a
temperatura controlada en tanques de acero inoxidable. Tras esta
fermentación, se realiza una segunda maloláctica para aportar
complejidad y suavidad al paladar. Evitamos barricas y recipientes no
inertes para embotellar la esencia “al desnudo” de la variedad
Tempranillo, preservando su paleta aromática primaria.

Nota de Cata
Púrpura brillante, atractivo y de profundidad media. Ribete
ligeramente rojo rubí que deja, tras de sí, finas lágrimas en la
copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos, como arándano y cereza roja, junto con ligeras
notas de fruta negra fresca, como la ciruela negra. Los aromas
frutales están ensalzados por toques florales a lavanda.

Tempranillo



En boca es sedoso y envolvente. Dispone de una marcada acidez
equilibrada combinada con un ligero matiz goloso que convierte a
este vino semidulce en un trago agradable y placentero. 

Este es un vino representativo de la variedad Airén, que necesita
ser consumido mientras es joven, debido a su delicadeza frutal y
floral. Con el paso de los años podría verse distorsionado,
perdiendo justamente lo que buscamos en él, su frescura. Es un
vino perfectamente equilibrado con su carga frutal, dulzor y
brillante acidez, de gran intensidad y persistencia en el paladar.

D.O. La Mancha 
Manzanares, Ciudad Real
100% Airén

Finca Vieja

Historia

Este vino rinde homenaje al respeto y mimo por la tierra. Al deseo de
conservar las tradiciones vitivinícolas de la región que lo acoge. ‘Finca
Vieja’ es el nombre con el que la primera generación de la saga Bellido
llamaba a la tierra que con tanto esfuerzo y paciencia cultivaba. En este
vino se recoge todo el saber hacer y experiencia que nuestros
antepasados nos inculcaron. Mantenemos viva la idea de que la calidad
de nuestros vinos solo florece cuando existe una relación de respeto
por el entorno.

Elaboración
Selección de las mejores uvas para vino joven que serán fermentadas a
temperatura controlada en tanques inertes de acero inoxidable. Se
paraliza la fermentación mediante sistemas de frío, con el fin de
mantener los azúcares naturales y conservar la esencia de la variedad
Airén “al desnudo”, preservando su paleta aromática primaria.

Nota de Cata
Amarillo brillante con reflejos acerados, atractivo.

Predominada por aromas de limón y cítricos. Ligeramente
floral, con notas de fruta madura.

Semi Dulce

10,5%4-6° 24g/L


