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Tempranillo

Gran intensidad de fruta roja fresca que perdura largo tiempo en
boca, complementada por notas florales y ligeramente herbarias.
Presenta un tanino sedoso y muy pulido, equilibrado por una
acidez viva que deja una sensación placentera y envolvente en el
paladar. Es un vino de cuerpo medio, fácil de degustar y maridar
con salsas de tomate, carnes rojas y quesos curados, gracias a su
estructura fina pero compleja de sabores primarios.

Representa fielmente la variedad Tempranillo y debe consumirse
joven debido a su delicadeza frutal y floral. Con el tiempo puede
perder frescura y distorsionarse. Mantiene un equilibrio perfecto
entre carga frutal y acidez brillante, ofreciendo gran intensidad y
persistencia en boca.

Historia

GENTE CORRIENTE captura en cada botella la esencia de la gente
común, aquellos que con sus acciones cotidianas construyen nuestro
mundo. Desde el viñedo hasta tu mesa, este vino refleja el trabajo
arduo y la dedicación de personas sencillas que crean algo
extraordinario.

Elaboración
Selección de las mejores uvas para vino joven, fermentadas a
temperatura controlada en tanques de acero inoxidable. Tras la
fermentación, se realiza una segunda maloláctica para aportar
complejidad y una sensación más placentera en boca. Se evita el uso de
barricas y recipientes no inertes para preservar la esencia y paleta
aromática primaria de la variedad Tempranillo “al desnudo”.

Nota de Cata
Púrpura brillante, atractivo y de profundidad media. Ribete
ligeramente rojo rubí que deja, tras de sí, finas lágrimas en la
copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos, como arándano y cereza roja, junto con ligeras
notas de fruta negra fresca, como la ciruela negra. Los aromas
frutales están ensalzados por toques florales a lavanda.
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Crianza

Gran intensidad de fruta roja que perdura en boca,
complementada por notas de vainilla, coco y cedro. Tanino
sedoso, pulido y equilibrado por una acidez brillante. Vino de
cuerpo medio, fácil de maridar con quesos como el Brie, carnes
rojas y salsas suaves, gracias a su estructura fina pero compleja. 

Tiene gran potencial de envejecimiento, desarrollando aromas
terciarios en botella. Perfectamente equilibrado, con intensidad y
persistencia notables en el paladar.

Historia

GENTE CORRIENTE captura en cada botella la esencia de la gente
común, aquellos que con sus acciones cotidianas construyen nuestro
mundo. Desde el viñedo hasta tu mesa, este vino refleja el trabajo
arduo y la dedicación de personas sencillas que crean algo
extraordinario.

Elaboración
Selección de las mejores uvas que serán fermentadas a temperatura
controlada en tanques inertes de acero inoxidable. A continuación se
realiza una segunda fermentación maloláctica con el fin de crear una
sensación más placentera en el paladar y aportar complejidad. La fase
de crianza tiene lugar durante al menos 6 meses, en roble francés y
americano semi-nuevo.

Nota de Cata
Rojo rubí brillante, atractivo y de profundidad media. Ribete
ligeramente granate, que deja, tras de sí, finas lágrimas en la
copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos como la cereza roja, la frambuesa y la fresa,
complementados con sutiles toques a hierbas medicinales y
regaliz. Los aromas primarios están ensalzados por otros de
crianza en barricas, como el coco y la vainilla. Empieza a
desarrollar aromas terciarios como el cuero y el cedro.
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Reserva
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Gran intensidad de fruta negra fresca, que perdura durante un
largo tiempo en el paladar, complementada por las notas
terciarias. Tiene un tanino sedoso muy pulido, que es limpiado
por su equilibrada acidez. Un vino de cuerpo medio, complejo,
que nos sorprende con sus diferentes capas de aromas y
sabores. Puede degustarse con carnes rojas, cerdo asado y
salsas suaves, o sin ningún tipo de maridaje, por su gran
complejidad y agradable estructura. 

Un vino equilibrado, con gran longevidad en el paladar, de
intensidad pronunciada y alta complejidad. Sin duda, un gran vino
de guarda por su gran concentración de fruta y elevada acidez.

Historia

GENTE CORRIENTE captura en cada botella la esencia de la gente
común, aquellos que con sus acciones cotidianas construyen nuestro
mundo. Desde el viñedo hasta tu mesa, este vino refleja el trabajo
arduo y la dedicación de personas sencillas que crean algo
extraordinario.

Elaboración
Selección de las mejores uvas que serán fermentadas a temperatura
controlada en tanques inertes de acero inoxidable. A continuación se
realiza una segunda fermentación maloláctica con el fin de crear una
sensación más placentera en el paladar y aportar complejidad. La fase
de crianza tiene lugar durante 36 meses, en roble francés y americano
nuevo y semi-nuevo.

Nota de Cata
Rojo granate brillante, atractivo y de profundidad media. Deja,
tras de sí, finas lágrimas en la copa.

Intensidad pronunciada, dominada por aromas de frutos negros
frescos como ciruela o zarzamora, acompañados de frutos rojos
maduros como fresa y frambuesa. Los aromas primarios se
enriquecen con notas de crianza (vainilla y clavo) y matices
terciarios desarrollados en botella, como champiñón, piso
forestal y chocolate negro, aportando gran complejidad y
delicadeza.


