La Llanura

D.0. La Mancha
Manzanares, Ciudad Real
100% Airén

0% 9° 10,5%
/1N

Historia

Un amanecer en La Llanura. Asi es este vino. Nuevo, diferente y
disfrutable cada dia. Con la salida del sol aparecen los vinos mas
frescos y jovenes, con mayor concentracion de fruta. Sin embargo, con
la plenitud del dia y el sol en su punto mas alto sobre La Llanura,
nuestros reservas alcanzan también su justa madurez. La Llanura nace
de un suefo por hacer vinos asequibles pero Unicos. Supone el
comienzo de algo diferente, brillante, un nuevo enfoque.

Elaboracion

100% Airén. Procedente de vifias de la zona de Manzanares. Seleccién
de las mejores uvas aptas para vino joven que seran fermentadas a
temperatura controlada en tanques inertes de acero inoxidable. Se evita
el uso de barricas y recipientes no inertes, debido a que se persigue
embotellar la esencia de la variedad Airén al “"desnudo”, preservando
su paleta aromatica primaria.

Nota de Cata

TRADICIEL AR Tiene un color amarillo limén palido, brillante y atractivo. Deja

LA LLANURA >  tras de si finas lagrimas en la copa.

En nariz tiene una gran intensidad, predominada por aromas
BLANCO B citricos de limodn y lima. Estos aromas estan ensalzados por
&’ sutiles aromas herbaceos y de fruta de hueso.

3““ Gran intensidad de fruta citrica fresca, que perdura durante un

270\ largo tiempo en el paladar, complementada por las notas

s:f' herbaceas que aportan frescura y complejidad. Tiene una vivay
11 vibrante acidez, dejando tras de si una sensacion envolvente en el

paladar. Un vino de cuerpo medio, muy facil de degustary
maridar con pescados, marisco y sopas ligeras, gracias a su fina

WBORADO EN LA PROPIEDAD . . .
pero compleja estructura de sabores primarios.

FRODUCTO DE ESPASA @
@ Este es un vino representativo de la variedad Airén, que necesita
ser consumido mientras es joven, debido a su delicadeza frutal,
que se veria distorsionada con el paso de los afos, perdiendo
justamente lo que buscamos en este vino, su frescura. Es un vino
perfectamente balanceado con su gran carga frutal y brillante
acidez, que tiene una gran intensidad y persistencia en el paladar.
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Rosado

D.0. La Mancha
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

S
S ks 1%
/1N

Historia

Un amanecer en La Llanura. Asi es este vino. Nuevo, diferente y
disfrutable cada dia. Con la salida del sol aparecen los vinos mas
frescos y jovenes, con mayor concentracion de fruta. Sin embargo, con
la plenitud del dia y el sol en su punto mas alto sobre La Llanura,
nuestros reservas alcanzan también su justa madurez. La Llanura nace
de un suefo por hacer vinos asequibles pero Unicos. Supone el
comienzo de algo diferente, brillante, un nuevo enfoque.

Elaboracion

100% Tempranillo de vinas en Manzanares. Se seleccionan las mejores
uvas para un rosado joven que pasa por un sangrado en frio de dos
horas, extrayendo color y sabores finos de la piel. El mosto fermenta a
temperatura controlada en tanques de acero inoxidable. No se usan
barricas ni recipientes no inertes, buscando embotellar la esencia del
Tempranillo “al desnudo”, preservando su paleta aromatica primaria
sin cubrir sus aromas sutiles.

Nota de Cata

Tiene un color rosa palido brillante, atractivo. Deja tras de si,
©  finas lagrimas en la copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
B rojos frescos de fresa acida, regaliz rojo y frambuesa. Los
(7 aromas frutales estan ensalzados por sutiles aromas herbarios.

Este vino rosado de Tempranillo destaca por su gran intensidad
de fruta roja fresca, que perdura durante largo tiempo en el
paladar, acompanada de delicadas notas herbarias. Su acidez es
viva y vibrante, lo que genera una sensacion placenteray
envolvente. De cuerpo medio, es muy facil de degustar y maridar
con quesos suaves, carnes blancas o embutidos, gracias a su
estructura fina pero compleja.

Este vino representa fielmente la variedad Tempranillo y debe
consumirse mientras es joven, ya que con el tiempo puede perder
su frescura y delicadeza frutal y floral. Esta perfectamente
equilibrado, con una gran carga frutal y brillante acidez,
ofreciendo gran intensidad y persistencia en boca.
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La Llanura Tempranillo

D.0. La Mancha
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

S
SO)= 15-16° 13%
/1N

Historia

Un amanecer en La Llanura. Asi es este vino. Nuevo, diferente y
disfrutable cada dia. Con la salida del sol aparecen los vinos mas
frescos y jovenes, con mayor concentracion de fruta. Sin embargo, con
la plenitud del dia y el sol en su punto mas alto sobre La Llanura,
nuestros reservas alcanzan también su justa madurez. La Llanura nace
de un suefo por hacer vinos asequibles pero Unicos. Supone el
comienzo de algo diferente, brillante, un nuevo enfoque.

Elaboracion

100% Tempranillo de vinas en Manzanares. Se seleccionan las mejores
uvas para vino joven, fermentadas a temperatura controlada en tanques
inertes de acero inoxidable. Tras la fermentacidn, se realiza una
segunda fermentacion malolactica para aportar complejidad y suavidad
al paladar. No se usan barricas ni recipientes no inertes, buscando
embotellar la esencia de Tempranillo “al desnudo” y conservar su
paleta aromatica primaria.

. Nota de Cata

LA LLAN RA Tiene un color purpura brillante, atractivo y de profundidad
U ©  media. Deja tras de si, finas lagrimas en la copa.
'EMPRANILLO Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
B rojos frescos de fresa, frambuesa y cereza roja. Los aromas
- ‘2 frutales estén ensalzados por sutiles aromas herbarios.
‘%V Este vino presenta una gran intensidad de fruta roja fresca que se
/ A mantiene prolongadamente en el paladar, complementada con
sutiles notas herbarias. Su tanino es sedoso y pulido, equilibrado
por una acidez fresca que deja una sensacion envolvente y
placentera. De cuerpo medio, es facil de disfrutar y maridar con

carnes rojas y blancas, quesos semicurados y pasta, gracias a su
<—> estructura fina pero compleja de sabores primarios.

IRADO EN LA PROPIEDAD

PRODUCTO DE ESPANA

@ Representativo de la variedad Tempranillo, este vino debe
consumirse joven para preservar su delicadeza frutal y floral,
evitando que su frescura se pierda con el tiempo. Esta
perfectamente equilibrado con una gran carga frutal y acidez
brillante, que le aportan intensidad y persistencia en boca.
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La Llanura

D.0. La Mancha
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

S
SO 16-17° 13%
/1N

Historia

Un amanecer en La Llanura. Asi es este vino. Nuevo, diferente y
disfrutable cada dia. Con la salida del sol aparecen los vinos mas
frescos y jovenes, con mayor concentracion de fruta. Sin embargo, con
la plenitud del dia y el sol en su punto mas alto sobre La Llanura,
nuestros reservas alcanzan también su justa madurez. La Llanura nace
de un suefo por hacer vinos asequibles pero Unicos. Supone el
comienzo de algo diferente, brillante, un nuevo enfoque.

Elaboracion

100% Tempranillo de vinas viejas en Manzanares. Seleccion de las
mejores uvas fermentadas en tanques de acero inoxidable a
temperatura controlada. Tras la fermentacidn, se realiza una segunda
fermentacion malolactica para aportar complejidad y suavidad al
paladar. Luego, el vino envejece 36 meses en barricas de roble francés
y americano, nuevas y semi-nuevas.

Nota de Cata

Color rojo granate brillante, atractivo y de profundidad media.
1O Deja, tras de si, finas ldgrimas en la copa.

Intensidad pronunciada con aromas a frutos negros como
cereza negra y mermelada de mora, acompanados de frutos
rojos menos marcados y sutiles toques herbarios. Los aromas
B primarios se realzan con notas de vainilla y coco, procedentes
%’ de la crianza en barricas de roble francés y americano. Ademas,
en botella desarrolla aromas terciarios complejos y delicados
como cuero y chocolate negro.

Gran intensidad de fruta negray roja que persiste largo tiempo

en el paladar, con notas terciarias y ligeras herbarias. Presenta

taninos sedosos y pulidos, equilibrados por una acidez frescay

balanceada. De cuerpo medio y alta complejidad, sorprende con

capas de aromas y sabores. |deal para carnes rojas, asados y
N salsas suaves, o para disfrutar solo.

Es un vino balanceado, con gran presencia en el paladar,
intensidad pronunciada. Un gran vino de guarda por su gran
concentracion de fruta y elevada acidez.
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La Llanura
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Crianza

D.0. La Mancha
Manzanares, Ciudad Real
100% Tempranillo

S
S0O)= 15° 13,5%
/1N

Historia

Un amanecer en La Llanura. Asi es este vino. Nuevo, diferente y
disfrutable cada dia. Con la salida del sol aparecen los vinos mas
frescos y jovenes, con mayor concentracion de fruta. Sin embargo, con
la plenitud del dia y el sol en su punto mas alto sobre La Llanura,
nuestros reservas alcanzan también su justa madurez. La Llanura nace
de un suefo por hacer vinos asequibles pero Unicos. Supone el
comienzo de algo diferente, brillante, un nuevo enfoque.

Elaboracion

100% Tempranillo de vinas viejas en Manzanares. Las mejores uvas se
fermentan a temperatura controlada en tanques de acero inoxidable.
Tras la fermentacion, se realiza una segunda fermentacion malolactica
para aportar complejidad y suavidad en el paladar. Luego, el vino
envejece al menos 6 meses en barricas semi-nuevas de roble francés y
americano, desarrollando estructura y aromas.

Nota de Cata

Rojo rubi brillante, atractivo y de profundidad media. Ribete
@ ligeramente granate, que deja tras de si, finas lagrimas en la
copa.

Intensidad pronunciada, predominada por aromas de frutos
rojos frescos de cereza roja, mermelada de fresa y arandano
B rojo. Los aromas primarios estan ensalzados por aromas de
7 crianza en barricas de roble francés y americano, como el coco
y clavo. Empieza a desarrollar aromas terciarios como el cuero.

Gran intensidad de fruta roja fresca que perdura largo tiempo en
el paladar, complementada por notas de coco y clavo. Presenta
taninos sedosos y pulidos, equilibrados por una acidez fresca 'y
balanceada. De cuerpo medio, con estructura fina y compleja, es
facil de degustar y maridar con quesos Brie, carnes rojas y salsas

@ suaves.

Tiene gran potencial de envejecimiento; su fruta se mantiene viva
y desarrolla aromas terciarios en botella, volviéndose mas
complejo con el tiempo. Esta bien equilibrado, con gran carga
frutal, brillante acidez e intensa persistencia.
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