
Sonata
Tierra de Castilla
Manzanares, Ciudad Real
100% Cabernet Sauvignon

16°

Cabernet Sauvignon

Cuerpo completo con una textura cremosa. Combina bien con
carnes a la parrilla y asadas, embutidos, pastas y quesos
curados.

Historia

SONATA es una colección de vinos de una sola variedad que expresan el
carácter puro y equilibrado de cada uva. Inspirados en la música, cada
vino es como una melodía compuesta con emoción y precisión. Su estilo
es honesto, lleno de sabor y fácil de disfrutar sin complicaciones.
Nacido con un espíritu internacional, se adapta a diferentes momentos,
culturas y paladares. SONATA no ofrece artificios, solo la esencia de
una uva bien cultivada y bien interpretada.

Elaboración
Uvas de Cabernet Sauvignon procedentes de viñedos antiguos cerca de
Manzanares. Selección exhaustiva de uvas. La fermentación se realiza a
temperatura controlada en tanques de acero inoxidable. Una vez
terminada, se lleva a cabo una fermentación maloláctica para mejorar
la sensación en boca y la complejidad. Tras completar la segunda
fermentación, el vino se envejece en barricas de roble francés y
americano durante 4 a 6 meses en nuestra bodega subterránea
completamente sostenible.

Nota de Cata
Color cereza negro brillante.

Aroma a frutas negras maduras, minerales, anís y especias
dulces, pimienta blanca y nuez moscada.

12,5%



Sonata
Tierra de Castilla
Manzanares, Ciudad Real
100% Merlot

15°

Merlot

Seco, fresco y con cuerpo, típico de esta variedad. Combina bien
con quesos semi-curados, pasta con salsa de tomate, y pescado
graso asado o a la parrilla.

Historia

SONATA es una colección de vinos de una sola variedad que expresan el
carácter puro y equilibrado de cada uva. Inspirados en la música, cada
vino es como una melodía compuesta con emoción y precisión. Su estilo
es honesto, lleno de sabor y fácil de disfrutar sin complicaciones.
Nacido con un espíritu internacional, se adapta a diferentes momentos,
culturas y paladares. SONATA no ofrece artificios, solo la esencia de
una uva bien cultivada y bien interpretada.

Elaboración
Uvas de Merlot procedentes de viñedos antiguos cerca de Manzanares.
Selección exhaustiva de uvas. La fermentación se realiza a temperatura
controlada en tanques de acero inoxidable. Una vez terminada, se lleva
a cabo una fermentación maloláctica para mejorar la sensación en boca
y la complejidad. Tras completar la segunda fermentación, el vino se
envejece en barricas de roble francés y americano durante 4 a 6 meses
en nuestra bodega subterránea completamente sostenible.

Nota de Cata
Color rojo frambuesa, brillante y vivaz.

Aroma a frutos rojos, especias, almendras verdes y sabores
florales.

12,5%



Sonata
Tierra de Castilla
Manzanares, Ciudad Real
100% Chardonnay

9°

Chardonnay

Historia

SONATA es una colección de vinos de una sola variedad que expresan el
carácter puro y equilibrado de cada uva. Inspirados en la música, cada
vino es como una melodía compuesta con emoción y precisión. Su estilo
es honesto, lleno de sabor y fácil de disfrutar sin complicaciones.
Nacido con un espíritu internacional, se adapta a diferentes momentos,
culturas y paladares. SONATA no ofrece artificios, solo la esencia de
una uva bien cultivada y bien interpretada.

11,5%

De sabor intenso y bien equilibrado, con un retrogusto a frutas
maduras. Combina bien con mariscos, pescado ahumado y
carnes blancas.

Elaboración
Uvas procedentes de viñedos ubicados en Manzanares. Selección
exhaustiva de uvas orientada a la creación de un vino joven. La
fermentación se realiza a temperatura controlada en tanques de acero
inoxidable. Se evita el uso de barricas o recipientes no inertes, ya que el
objetivo es embotellar la esencia de la variedad “Chardonnay”
“desnuda”, preservando su paleta aromática primaria.

Nota de Cata
Vino de color amarillo verdoso brillante.

Con aromas de frutas tropicales maduras como plátano, piña y
pomelo.



Sonata
Tierra de Castilla
Manzanares, Ciudad Real
100% Sauvignon Blanc

8°

Sauvignon Blanc

Intensidad pronunciada de fruta cítrica fresca. Combina
perfectamente con mariscos.

Historia

SONATA es una colección de vinos de una sola variedad que expresan el
carácter puro y equilibrado de cada uva. Inspirados en la música, cada
vino es como una melodía compuesta con emoción y precisión. Su estilo
es honesto, lleno de sabor y fácil de disfrutar sin complicaciones.
Nacido con un espíritu internacional, se adapta a diferentes momentos,
culturas y paladares. SONATA no ofrece artificios, solo la esencia de
una uva bien cultivada y bien interpretada.

Elaboración
Uvas procedentes de viñedos ubicados en Manzanares. Selección
exhaustiva de uvas orientada a la creación de un vino joven. La
fermentación se realiza a temperatura controlada en tanques de acero
inoxidable. Se evita el uso de barricas o recipientes no inertes, ya que el
objetivo es embotellar la esencia de la variedad Sauvignon Blanc
“desnuda”, preservando su paleta aromática primaria.

Nota de Cata
Color amarillo limón, intensidad media.

Frutas cítricas (limón, lima), flores blancas. Notas herbáceas de
hierba recién cortada.

12%


